
menu



It is our pleasure to present to you our range  
of modern and traditional,  

Greek and Mediterranean dishes,  
designed by our executive chef, Grigoris Politakis. 

Με ευχαρίστηση σας παρουσιάζουμε  
το μενού των σύγχρονων και παραδοσιακών,  

ελληνικών και μεσογειακών πιάτων μας,  
που σχεδιάστηκε από τον executive chef μας,  

Γρηγόρη Πολιτάκη.



s t a r t e r s  |  ο ρ ε κ τ ι κ ά

FISH SOUP ‘KAKAVIA’ | ΣΟΥΠΑ ΚΑΚΑΒΙΑ  
fresh stonefish with onion, carrot, potato, celery  
& extra virgin olive oil 
φρέσκα πετρόψαρα με κρεμμύδι, καρότο, πατάτα, σέλερι  
& έξτρα παρθένο ελαιόλαδο 

CALAMARI | ΚΑΛΑΜΑΡΙ  
fried calamari * 
καλαμάρι * τηγανητό

ANCHOVY | ΓΑΥΡΟΣ  
anchovy marinated with sea fennel 
μαριναρισμένος γαύρος με κρίταμο

OCTOPUS | ΧΤΑΠΟΔΙ  
grilled octopus * with caramelized onions, capers  
& fava beans 
χταπόδι * σχάρας με καραμελωμένα κρεμμύδια,  
κάπαρη & φάβα

‘TARAMOSALATA’ FISH ROE SALAD | ΤΑΡΑΜΟΣΑΛΑΤΑ   
white fish roe salad with fried shrimp *,  
carob bread & olive oil 
λευκή ταραμοσαλάτα με τηγανητές γαρίδες *,  
χαρουπόψωμο & ελαιόλαδο

MUSSELS | ΜΥΔΙΑ  
steamed fresh mussels in wine & tomato sauce 
φρέσκα μύδια αχνιστά σε κρασί & σάλτσα τομάτας

TARTARE   
fresh tuna with green salad & bean sprouts 
φρέσκος τόνος με πράσινη σαλάτα & φύτρες φασολιών

‘TALAGANI’ CHEESE | ΤΥΡΙ ΤΑΛΑΓΑΝΙ  
grilled ‘talagani’ cheese with fried breaded tomato  
& caramelized fig 
ταλαγάνι σχάρας με τηγανητή πανέ τομάτα  
& καραμελωμένο σύκο

TZATZIKI   
yogurt with cucumber, garlic & extra virgin olive oil 
γιαούρτι με αγγούρι, σκόρδο & έξτρα παρθένο ελαιόλαδο

DOLMADES | ΝΤΟΛΜΑΔΕΣ  
vine leaves or zucchini blossoms, stuffed with rice,  
vegetables & sheep yogurt 
αμπελόφυλλα ή κολοκυθοανθοί με ρύζι, λαχανικά  
& πρόβιο γιαούρτι

FRENCH FRIES* | ΠΑΤΑΤΕΣ ΤΗΓΑΝΗΤΕΣ*  
with sea salt 
με θαλασσινό αλάτι



s a l a d s  |  σ α λ ά τ ε ς

GREEK | ΕΛΛΗΝΙΚΗ   
tomato, cucumber, onion, peppers, ‘pihtogalo’ sour soft cheese from Chania,  
olives, capers, rusk & extra virgin olive oil 
τομάτα, αγγούρι, κρεμμύδι, πιπεριά, πηχτόγαλο Χανίων, ελιές, κάπαρη,  
παξιμάδι & έξτρα παρθένο ελαιόλαδο

TOMATO | ΤΟΜΑΤΑ  
tomato with sea fennel, capers & extra virgin olive oil 
τομάτα με κρίταμο, κάπαρη & έξτρα παρθένο ελαιόλαδο

SHRIMP | ΓΑΡΙΔΑ  
grilled shrimp * with fresh spinach, valerian and rocket leaves 
& caramelized fig  
γαρίδες σχάρας * με φρέσκο σπανάκι, φύλλα ρόκας και βαλεριάνας 
& καραμελωμένο σύκο

BEETROOT | ΠΑΝΤΖΑΡΙ  
beetroot with walnuts, ‘xigalo’ sour soft cheese from Sitia, & fresh oregano 
παντζάρι με καρύδια, ξύγαλο Σητείας & φρέσκια ρίγανη

LENTILS | ΦΑΚΕΣ  
black beluga lentils with fresh tomato, cucumber, zucchini, anchovies,  
radish, parsley, olive oil & vinegar  
μαύρη φακή μπελούγκα με φρέσκια τομάτα, αγγούρι, κολοκυθάκι,  
αντσούγιες, ραπανάκι, μαϊντανό, ελαιόλαδο & ξύδι 

p a s t a  &  r i s o t t o 
ζ υ μ α ρ ι κ ά  &  ρ ι ζ ό τ ο

ORZO | ΚΡΙΘΑΡΑΚΙ   
prawns * with orzo pasta, tomato sauce, onions & bisque sauce 
γαρίδες * με κριθαράκι, σάλτσα, κρεμμύδι & σάλτσα μπισκ

RISOTTO | ΡΙΖΟΤΟ     
arborio rice with mushrooms & gruyere cheese 
ρύζι αρμπόριο με μανιτάρια & τυρί γραβιέρα 

f i s h  |  ψ ά ρ ι

TUNA | ΤΟΝΟΣ   
grilled fresh tuna with warm vegetable salad & black garlic 
φρέσκος τόνος σχάρας με ζεστή σαλάτα λαχανικών & μαύρο σκόρδο

SEA BREAM | ΦΑΓΚΡΙ  
grilled fresh sea bream & sautéed wild greens 
φρέσκο φαγκρί σχάρας & άγρια χόρτα σοτέ

SEA BASS | ΛΑΒΡΑΚΙ  
grilled fresh sea bass with asparagus, carrot, baby zucchini & saffron 
φρέσκο λαβράκι σχάρας με σπαράγγια, καρότα, κολοκυθάκι  
& κρόκο Κοζάνης



m e a t  |  κ ρ έ α ς

PORK | ΧΟΙΡΙΝΟ   
grilled pork chop * with grilled vegetables & fresh fried potatoes  
χοιρινή μπριζόλα * σχάρας με λαχανικά σχάρας & πατάτες τηγανητές

RIBEYE  
rib eye * with sautéed vegetables 
rib eye * με σοτέ λαχανικά

CHICKEN | ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ  
grilled chicken fillet * with sautéed vegetables  
φιλέτο κοτόπουλο * σχάρας με σοτέ λαχανικά 

d e s s e r t s  |  ε π ι δ ό ρ π ι α

GIANDUJA CHOCOLATE ΤΑΡΤ 
TΑΡΤΑ ΣΟΚΟΛΑΤΑΣ GIANDUJA 

MILLE FEUILLE | ΜΙΛΦΕΙΓ 

SEMOLINA HALVA | ΧΑΛΒΑΣ ΣΙΜΙΓΔΑΛΕΝΙΟΣ  
semolina with chocolate & mastic 
σιμιγδάλι με σοκολάτα & μαστίχα

FRUIT SALAD | ΦΡΟΥΤΟΣΑΛΑΤΑ  
fresh seasonal fruits 
φρέσκα φρούτα εποχής 

 Below is the list of officially recognized food allergens.  
If you have an allergy to any of the following, kindly inform our service team  

 so they can assure the safety of your meal:

Cereal | Crustaceans | Eggs | Fish | Peanuts | Soy | Milk | Nuts 
Celery | Mustard | Sesame | Lupine | Sulfites | Mollusks

 Items with * are frozen.

 Παρακάτω θα βρείτε μία λίστα με τα αναγνωρισμένα αλλεργιογόνα.  
Εάν έχετε αλλεργία σε κάποιο από αυτά, παρακαλούμε ενημερώστε τον σερβιτόρο σας 

 ώστε να διασφαλίσουμε την καταλληλότητα του γεύματός σας:

Δημητριακά | Καρκινοειδή | Αυγά | Ψάρια | Αραχίδες | Σόγια | Γάλα | Καρποί  
Σέλινο | Μουστάρδα | Σουσάμι | Λούπινο | Θειώδη | Μαλάκια

 Yλικά με * είναι κατεψυγμένα.


