
menu



It is our pleasure to present to you our range  
of modern and traditional,  

Greek and Mediterranean dishes,  
designed by our executive chef, Stavros Malliaridis. 

Με ευχαρίστηση σας παρουσιάζουμε  
το μενού των σύγχρονων και παραδοσιακών,  

ελληνικών και μεσογειακών πιάτων μας,  
που σχεδιάστηκε από τον executive chef μας,  

Σταύρο Μαλλιαρίδη.



s o u p  |  σ ο ύ π α

‘Kakavia’ soup with fresh fish, vegetables  
& saffron-infused aioli sauce 
Κακαβιά σούπα με φρέσκα ψάρια, λαχανικά  
& σάλτσα αγιολί αρωματισμένη με σαφράν	

s t a r t e r s  |  ο ρ ε κ τ ι κ ά

Variety of Greek dips: tzatziki, fava & eggplant salad,  
served with grilled pita bread 
Ποικιλία από ελληνικά ντιπ: τζατζίκι, φάβα  
& μελιτζανοσαλάτα, συνοδεύονται με πίτα σχάρας	

Steamed mussles with feta cheese, chili & ouzo 
Μύδια αχνιστά με φέτα, τσίλι & ούζο	

Feta cheese ‘saganaki’ with phyllo pastry, sesame,  
chili & honey 
Φέτα σαγανάκι με φύλλο κρούστας, σουσάμι,  
τσίλι & μέλι	

Prawns * ‘saganaki’ with fresh tomato & feta cheese  
Γαρίδες * σαγάκι με φρέσκια τομάτα & φέτα	

Fried calamari * with tartar sauce & crispy French fries 
Τηγανητό καλαμάρι * με σάλτσα ταρτάρ  
& τραγανές τηγανητές πατάτες	
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s a l a d s  |  σ α λ ά τ ε ς

Traditional Greek salad with tomato, cucumber,  
feta cheese, green peppers, capers, oregano,  
barley rusks & extra virgin olive oil 
Παραδοσιακή χωριάτικη σαλάτα με τομάτα,  
αγγούρι, φέτα, πράσινες πιπεριές, κάπαρη, ρίγανη,  
κριθαρομπουκιές & έξτρα παρθένο ελαιόλαδο	

Mixed salad with green apple, beetroot, walnuts,  
raisins marinated in vin santo, grilled manouri cheese,  
crunchy phyllo pastry & fresh herbs 
Ανάμικτη σαλάτα µε πράσινο µήλο, παντζάρι, καρύδια,  
σταφίδες μαριναρισμένες σε vin santo, ψητό µανούρι,  
τραγανό φύλλο κρούστας & φρέσκα μυρωδικά	

Fine green salad leaves with grilled chicken *, avocado,  
arugula, endive, radicchio, celery, fennel, coriander  
& white wine vinaigrette 
Εκλεκτά φύλλα πράσινης σαλάτας με κοτόπουλο * σχάρας,  
αβοκάντο, ρόκα, αντίδι, ραντίτσιο, σέλερι, φινόκιο,  
κόλιανδρο & βινεγκρέτ λευκού κρασιού	

p a s t a  &  r i s o t t o 
ζ υ μ α ρ ι κ ά  &  ρ ι ζ ό τ ο

Spaghetti with seafood * & lemon bisque 
Σπαγγέτι με θαλασσινά * & μπισκ λεμονιού	

Risotto with saffron & grilled prawns * 
Ριζότο με σαφράν & γαρίδες * σχάρας	

Orzo with saffron, lemon & fried zucchini 
Κριθαρότο με σαφράν, λεμόνι  
& τηγανητά κολοκυθάκια	

Gluten free & whole wheat pasta also available, please ask your server.  
Διατίθενται ζυμαρικά χωρίς γλουτένη & ολικής άλεσης,  
παρακαλούμε ενημερώστε τον σερβιτόρο σας.

V

V

GF | DF

GF

VG



m a i n  c o u r s e s  |  κ υ ρ ί ω ς  π ί α τ α

Lightly seared tuna * with aromatic herbs  
on a bed of avocado & sweetcorn  
Τόνος * ελαφρά ψημένος με αρωματικά  
επάνω σε αβοκάντο & καλαμπόκι	

Sea bass fillet with sautéed greens,  
roasted celeriac & bisque sauce 
Φιλέτο λαυράκι με τσιγαριαστά χόρτα,  
ψητή σελινόριζα & σάλτσα μπισκ 	

Τσιπούρα ανοιχτή με λαχανικά & ρίζες εποχής 
Sea bream butterfly style with vegetables & seasonal roots	

Grilled chicken fillet * with lemon, oregano  
& sautéed baby potatoes 
Φιλέτο κοτόπουλο * σχάρας με λεμόνι, ρίγανη  
& σοτέ γαλλικές πατάτες	

Grilled beef * steak with warm summer vegetable salad 
Μπριζόλα μόσχου * σχάρας με ζεστή σαλάτα  
από καλοκαιρινά λαχανικά	

d e s s e r t s  |  ε π ι δ ό ρ π ι α

Orange pie with chocolate crème,  
almond nougatine & vanilla ice cream 
Πορτοκαλόπιτα με crème σοκολάτας,  
nougatine αμυγδάλου & παγωτό βανίλια	

Lemon tart with crispy biscuit,  
lemon cream & meringue 
Τάρτα λεμονιού με τραγανό μπισκότο,  
κρέμα λεμονιού & μαρέγκα	

Profiterole with vanilla cream  
& chocolate sauce 
Προφιτερόλ με κρέμα βανίλιας  
& σάλτσα σοκολάτας 	

Variety of sorbets 
Ποικιλία σορμπέ	

Fresh seasonal fruit salad 
Φρουτοσαλάτα εποχής 	
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Salad with tomato, cucumber & feta cheese 
Σαλάτα με τομάτα, αγγούρι & τυρί φέτα	

Spaghetti with bolognese * sauce 
Σπαγγέτι με σάλτσα κιμά *	

Spaghetti with tomato sauce 
Σπαγγέτι με σάλτσα τομάτας	

Mini beef* burger with cheese & fries 
Μίνι μοσχαρίσιο * μπέργκερ με τυρί & τηγανητές πατάτες	

Chicken goujons * & fries 
Κοτομπουκιές * & τηγανητές πατάτες	

French fries 
Τηγανητές πατάτες	

Fresh seasonal fruit salad 
Φρουτοσαλάτα εποχής	

Gluten free & whole wheat pasta also available, please ask your server.  
Διατίθενται ζυμαρικά χωρίς γλουτένη & ολικής άλεσης,  
παρακαλούμε ενημερώστε τον σερβιτόρο σας.

Fresh seasonal fruit cream 
Κρέμα με φρούτα εποχής	

Vegetable cream with potato, carrot & beans 
Κρέμα λαχανικών με πατάτα, καρότο & φασόλια	

Chicken * & vegetable cream with potato & zucchini 
Κρέμα με κοτόπουλο *, πατάτα & κολοκύθι	

Fish & vegetable cream with cod, zucchini, potato & carrot 
Κρέμα ψαριού με μπακαλιάρο, κολοκύθι, πατάτα & καρότο	

All toddler dishes are made à la minute, each dish takes 25’ to 45’ to be prepared. 
You may pre-order the baby food for your lunch or dinner in one of our restaurants  
with our Front Office team.
Όλα τα πιάτα για νήπια φτιάχνονται à la minute, κάθε πιάτο χρειάζεται 25’ έως 45’ 
προετοιμασίας. Μπορείτε να προπαραγγείλετε το φαγητό του μωρού σας για το γεύμα 
ή το δείπνο σε ένα από τα εστιατόριά μας με την ομάδα του Front Office.

kids menu

toddlers menu
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V vegetarian | VG vegan | DF dairy free | GF gluten free

 If you have an allergy to any of the following officially recognized food allergens, 
kindly inform our service team so they can assure the safety of your meal:

cereal | crustaceans | eggs | fish | peanuts | soy | milk | nuts 
celery | mustard | sesame | lupine | sulfites | mollusks

 Items with * are frozen.

The shop is obligated to have printed documents, in a special case 
 beside the exit, for setting out any existing complaint.

Legally Responsible: Konstantinos Stroutzos

CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY  
IF THE NOTICE OF PAYMENT HAS NOT BEEN RECEIVED

V χορτοφαγικό | VG vegan | DF χωρίς γαλακτοκομικά | GF χωρίς γλουτένη

 Εάν έχετε αλλεργία σε κάποιο από τα παρακάτω αναγνωρισμένα αλλεργιογόνα, 
παρακαλούμε ενημερώστε τον σερβιτόρο σας ώστε να διασφαλίσουμε  

την καταλληλότητα του γεύματός σας:

δημητριακά | καρκινοειδή | αυγά | ψάρια | αραχίδες | σόγια | γάλα | καρποί  
σέλινο | μουστάρδα | σουσάμι | λούπινο | θειώδη | μαλάκια

 Yλικά με * είναι κατεψυγμένα.

Το κατάστημα υποχρεούται να διαθέτει έντυπα δελτία διαμαρτυρίας σε ειδική θήκη 
 δίπλα στην έξοδο, για την διατύπωση οποιαδήποτε διαμαρτυρίας.

Αγορανομικός υπεύθυνος: Κωνσταντίνος Στρούτζος

Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ 
ΕΑΝ ΔΕΝ ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ


